
ESDEVENIMENTS · EVENTS

espais 
diferenciats
distinctive

spaces

oferta 
gastronòmica
gastronomic

offering

Pau Claris 85 08010 Barcelona
de dilluns a divendres de 9 a 20:30h | from Monday to Friday 9am-8:30pm
dissabte de 10 a 20:30h | Saturday 10am-8:30pm
nits i festius sota reserva | evenings and public holidays with prior reservation 

informació i reserves | information and reservations 
cafe@laie.cat · activitats@laie.cat · Tel 93 412 68 32 / 93 302 72 10
laie.cat | laie.es



Una proposta diferent, en un pis genuí de l’Eixample

· conferències
· rodes de premsa
· convencions

· presentacions de producte
· formacions
· trobades professionals

· tallers
· showrooms
· celebracions familiars

Laie llibreria cafè, un espai únic i dinàmic, on organitzar des de grans esdeveniments a reunions de petit format.

· conferences
· press conferences
· conventions

· product presentations
· training
· professional events

· workshops
· showrooms
· family celebrations

Experience something different, in an authentic Eixample apartment
Laie bookshop café, a unique and dynamic space where you can organise everything, from large events to small meetings.

L'ESPAI · THE SPACE



L'ESPAI · THE SPACE

Llibreria-cafè especialitzada en humanitats, lloc 
de trobada referent per als amants de la cultura 
en general i del llibre en particular. 

A bookshop café specialising in the humanities, 
and a popular meeting place for culture lovers 
with a passion for books.

Un cafè-restaurant autènticament barceloní, 
tranquil i acollidor, a pocs metres del Passeig de 
Gràcia. Ideal per esmorzar, dinar o fer un mos a 
qualsevol hora del dia.

An authentic Barcelona café-restaurant, which is 
quiet and welcoming, and just a few metres from 
Passeig de Gràcia. Ideal for breakfast, lunch or a 
drink at any time of the day.

Pati descobert en interior d'illa, característic dels 
pisos de l’Eixample barceloní. Possibilitat de reservar 
l’espai en exclusivitat. 

An open-air patio inside the building, characteristic 
of the architecture of Barcelona’s Eixample 
neighbourhood. The space is available for private 
hire.

L'ESPAI · THE SPACE



L'ESPAI · THE SPACE

3 sales privades per a esdeveniments, rodes de premsa, convencions, formacions, presentació de producte, i celebracions, còctels, aniversaris, sopars de grup... 
Equipades amb projector, equip de so i wi-fi. 

3 private rooms for company events, press conferences, conventions, training, product presentations and celebrations, cocktails, birthdays and anniversaries, 
group dinners and much more. Equipped with a projector, sound equipment and WI-FI.

L'ESPAI · THE SPACE



Sala amb llum natural · room with natural light
Accés a la terrassa · access to the terrace
No permès el servei de càtering extern · external catering is not permitted
IVA no inclòs · VAT not included

De dilluns a divendres de 9 a 20:30h · from Monday to Friday 9am-8:30pm

Dissabte de 10 a 20:30h · Saturday 10am-8:30pm

Diumenge i festius en exclusiva a consultar · evenings and public holidays with prior reservation 

observacions · further details

matí (de 10-12h) · morning (de 10am-12pm): 340€

tarda (de 18:30-20:30h) · evening (de 6:30pm-20:30pm): 340€

altres horaris a consultar · other times available upon request

oferta gastronomica preu a consultar · gastronomic offering price: upon request









preu · price

horari · opening hours

capacitat · capacity

escola · classroom
40 pax

còctel · cocktails
70 pax

reunió · meetings
45-50 pax

teatre · theatre
65 pax

TERRASSA COBERTA · COVERED TERRACE 

L'ESPAI · THE SPACE



Sala amb llum natural · room with natural light
Accés a la terrassa · access to the terrace
Taules modulars · modular tables
No permès el servei de càtering extern · external catering is not permitted
IVA no inclòs · VAT not included

observacions · further details

½ jornada · ½ day (5h): 200€

1 jornada · Full day (de 10-20:30h): 300€

mínim · minimum 2h: 100€

oferta gastronomica preu a consultar · gastronomic offering price: upon request









preu · price

capacitat · capacity

escola · classroom
15 pax

còctel · cocktails
40-45 pax

reunió · meetings
16-20 pax

teatre · theatre
30 pax

SALA SHAKESPEARE · SHAKESPEARE ROOM

De dilluns a divendres de 9 a 20:30h · from Monday to Friday 9am-8:30pm

Dissabte de 10 a 20:30h · Saturday 10am-8:30pm

Diumenge i festius en exclusiva a consultar · evenings and public holidays with prior reservation 

horari · opening hours

L'ESPAI · THE SPACE



Sala amb llum natural · room with natural light
Taules modulars · modular tables
No permès el servei de càtering extern · external catering is not permitted
IVA no inclòs · VAT not included

observacions · further details

½ jornada · ½ day (5h): 200€

1 jornada · Full day (de 10-20:30h): 300€

mínim · minimum 2h: 100€

oferta gastronomica preu a consultar · gastronomic offering price: upon request









preu · price

capacitat · capacity

escola · classroom
20 pax

còctel · cocktails
45-50 pax

reunió · meetings
20-24 pax

teatre · theatre
35 pax

SALA PICASSO · PICASSO ROOM

De dilluns a divendres de 9 a 20:30h · from Monday to Friday 9am-8:30pm

Dissabte de 10 a 20:30h · Saturday 10am-8:30pm

Diumenge i festius en exclusiva a consultar · evenings and public holidays with prior reservation 

horari · opening hours

L'ESPAI · THE SPACE



OFERTA GASTRONÒMICA · GASTRONOMIC OFFERING

Cultura i sabors mediterranis, al centre de Barcelona. Disposem d'opcions vegetarianes, veganes i sense gluten, consulta com podem incorporar-les al teu menú. 
Tots els preus recollits en aquest dossier estan subjectes a canvis segons mercat.

Culture and Mediterranean flavors and located in the heart of the city of Barcelona. We have vegetarian, vegan and gluten-free options, ask how we can incorporate 
them into your menu. All the prices included in this dossier are subject to changes according to the market.

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY



Cafè / cafè llet / infusions clàssiques 
(termo aigua / llet) 

Aigua mineral / suc de taronja 

Danesa schnecken

Mini xapata de fuet

8,00€ IVA inclòs 
(preu per persona)

Coffee / latte / classic infusions
(thermo with water / milk)

Mineral water / orange juice

danish schnecken

Mini fuet ciabatta

8,00€ VAT included 
(price per person)

COFFEE BREAK 

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY



Pintxo de bacallà fresc al punt de sal, 
alvocat i sal fumada

Encenalls de pernil ibèric amb pa de coca 
de vidre amb tomàquet

Tataki de culatí de vedella i allioli de pebrot 
escalivat

Rotllet d’albergínia farcit de crema de 
formatge de cabra, tomàquet sec, romaní 
fresc i ametlles

Dau de raïm fresc i formatge manxec 
marinat amb pebre rosa

Croquetes de bolets

Croqueta de calamarsó amb la tinta

Aigua mineral, vi blanc masia freyé do 
penedès, vi negre vinyet do penedès, cava 
brut reserva

29,00€ IVA inclòs 
(preu per persona)

Mmuse-gueule fresh cod with avocado and 
smoked salt

Thinly sliced Iberian ham with Catalan tomato 
bread

Beef topside tataki with roast pepper allioli

Eggplant roll stuffed with goat cheese cream, 
dried tomato, fresh rosemary and almonds

Cube of fresh grapes and Manchego cheese 
marinated in pink pepper

Mushroom croquettes

Squid in its ink croquette

Mineral water, Masia Freyé white wine (D.O. 
Penedès), Vinyet red wine (D.O. Penedès) and 
cava Brut Rva. 

29,00€ VAT included 
(price per person)

APERITIU · APPETIZER

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY



Degustació de 3 entrants
__

Degustació de 2 segons
__

Degustació de 3 postres

Inclou beguda (aigua mineral, vi blanc, 
vi negre), pa i cafè

MIGDIA

26,50€ IVA inclòs 
(preu per persona)

NIT (obrim en exclusiva)

37,00€ IVA inclòs 
(preu per persona)

Selection of 3 starters
__

Selection of 2 main courses
__

Selection of 2 desserts

Includes drinks (mineral water, white wine, red 
wine), bread and coffee

LUNCHTIME

26,50€ VAT included 
(price per person)

EVENING (we open exclusively for you)

37,00€ IVAT included
(price per person)

MENÚ DEGUSTACIÓ · TASTING MENU

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY



Primers a escollir
Crema de porro confitat i carabassa rostida coronada 
amb una galeta cruixent de formatge parmesà

Tàrtar de salmó marinat amb soja amb cibulet, 
escalunyes, oli aromàtic de fonoll amb cobertura 
de guacamole, llavors de sèsam i cruixents de iuca, 
moniato i remolatxa

Amanida de ruca, espinacs, enciam i canonges amb 
ànec rostit al pebre rosa, poma rostida i vinagreta de 
cirera negra

Segons a escollir
Suprema de corball amb salsa de gambes flamejades 
amb anís i acompanyament de risotto de safrà

Presa ibèrica fornejada a baixa temperatura amb 
salsa porto i orenga fresca amb acompanyament de 
parmentier de moniato i tomàquets cherry confitats

Postres a escollir
Panna cotta de baileys i xocolata blanca amb cruixent 
de caramel

Pastís de xocolata negra i confitura de maracujà

Pa, aigua mineral, vi blanc masia freyé do penedès, vi 
negre vinyet do penedès, cava brut reserva

44,00€ IVA inclòs (preu per persona)

Choose a starter
Cream of leek confit and roasted pumpkin soup topped 
with a crispy Parmesan cheese cookie

Salmon tartar marinated in soy sauce with chives, shallots, 
and aromatic fennel oil covered with guacamole, sesame 
seeds and yucca, sweet potato and beetroot crisps

Arugula, spinach, lettuce and lamb's lettuce salad with  
roast duck with pink pepper, roasted apple and black 
cherry vinaigrette

Choose a main courses
Sea bass supreme with flamed prawn sauce with anise and 
saffron risotto accompaniment

Iberian pork baked at low temperature in Porto sauce and 
fresh oregano, accompanied by sweet potato parmentier 
and cherry tomato confit

Choose a dessert
Baileys panna cotta and white chocolate with caramel 
crunch

Dark chocolate and passion fruit jam cake

Bread, mineral water, Masia Freyé white wine (D.O. 
Penedès), Vinyet red wine (D.O. Penedès) and cava Brut 
Rva. 

44,00€ VAT included (price per person)

MENÚ DE NIT · EVENING MENU

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY



Degustació
Degustació de formatges maó, idiazabal i manxec amb 
torrades, fruits secs i melmelada de figues

Tapa de pernil ibèric amb pa de coca amb tomàquet

Crema de carabassa fornejada amb oli de tòfona i 
avellana torrada

Miniburguer de vedella amb ceba confitada i formatge 
fos

Tàrtar de salmó, guacamole i xips de verdures

Coca de sucre amb mousse de foie gras i reducció de 
porto

Mini brioix de rosbif de vedella i salsa tàrtara

Llagostins en tempura amb maionesa de llima

Croquetes de ceps

Croquetes de verdures i formatge de cabra

Postres  a degustar
Minicassoleta de llimona i merenga

Mousse de xocolata negra i maracujà amb cruixent de 
caramel

Aigua mineral, Vi blanc masia freyé do penedès, Vi 
negre vinyet do penedès, Cava brut reserva 

48,00€ IVA inclòs (preu per persona)

Tating menu
Assortment of Mahon, Idiazabal and Manchego cheeses, 
with bread, fig jam and nuts

Iberian ham on tomato and olive oil bread tapa

Baked pumpkin cream with truffle oil and toasted  
hazelnuts

Mini beef burger with caramelised onion and melted 
cheese

Salmon tartar with guacamole and baked vegetable crisps

Sweet coca bread with foie gras micuit, Maldon salt in a 
port wine sauce

Mini roast beef brioche with tartar sauce

Crispy prawns served with lime mayonnaise

Wild mushroom croquettes

Goat cheese and vegetables croquettes

Tasting desserts
Mini lemon meringue pie

Chocolate and passion fruit mousse with crispy caramel

Mineral water, Masia Freyé white wine (D.O. Penedès), 
Vinyet red wine (D.O. Penedès) and cava Brut Rva. 

48,00€ VAT included (price per person)

CÒCTEL DE NIT · EVENING COCKTAIL

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY



INCLOU

· Mobiliari (taules  modulars / cadires)
· Projector 
· Flip Chart (pissarra)
· WiFi

INCLUDES

· Furniture (modular tables/chairs)
· Projector
· Flip Chart (pizarra)
· WiFi

SERVEIS ADDICIONALS (COST APART)

· Tècnic sala
· So (micròfons / música)
· Personal de suport 
· Disseny de cartelleria
· Servei de floristeria
· Selecció de llibres i objecte per obsequiar

ADDITIONAL SERVICES (EXTRA COST)

· Technical staff
· Sound (microphones/music)
· Support staff
· Sign design
· Florist service
· Selection of books and objects to give away

OFERTA GASTRONÒMICA

· Copa de benvinguda
· Coffee Break / Aperitiu salat
· Menús grup
· Sopars de grup a partir de 25 pax 
  (obrim en exclusiva)

GASTRONOMIC OFFERING

· Copa de bienvenida
· Coffee Break / Aperitivo salado
· Menús grupo
· Cenas de grupo a partir de 25 pax   
  (abrimos en exclusiva)

CONDICIONS GENERALS · CONDICIONES GENERALES

L'ESPAI · THE SPACE

RESERVA | RESERVATIONS

Resp. Café: Toni Luque · cafe@laie.es · tel 933 027 310
Activitats culturals i rodes de premsa: activitats@laie.cat | Cultural activities and press conferences: activitats@laie.cat

Com a confirmació del servei se sol·licitarà (amb una setmana d'antel·lació): l’elecció de menú, dietes especials, nombre definitiu de comensals i paga 
i senyal | To confirm the service, we kindly request the following (at least one week before the day of the dinner): the choice of menu, dietary                
requirements, final number of diners and transfer of the deposit.
S’acceptaran cancel·lacions per escrit i sense càrrec amb una antelació de 72h laborables | Cancellations will be accepted in writing and free of      
charge with an advance notice of 72 working hours before the event.
Les cancel·lacions efectuades a posteriori suposaran la pèrdua de la paga i senyal | Cancellations made later will result in the loss of the deposit.


