
ESDEVENIMENTS · EVENTS

espais 
diferenciats
distinctive

spaces

oferta 
gastronòmica
gastronomic

offering

Pau Claris 85 08010 Barcelona
de dilluns a divendres de 9 a 20:30h | from Monday to Friday 9am-8:30pm
dissabte de 10 a 20:30h | Saturday 10am-8:30pm
nits i festius sota reserva | evenings and public holidays with prior reservation 

informació i reserves | information and reservations 
cafe@laie.cat · activitats@laie.cat · Tel 93 412 68 32 / 93 302 72 10
laie.cat | laie.es



Una proposta diferent, en un pis genuí de l’Eixample

· conferències
· rodes de premsa
· convencions

· presentacions de producte
· formacions
· trobades professionals

· tallers
· showrooms
· celebracions familiars

Laie llibreria cafè, un espai únic i dinàmic, on organitzar des de grans esdeveniments a reunions de petit format.

· conferences
· press conferences
· conventions

· product presentations
· training
· professional events

· workshops
· showrooms
· family celebrations

Experience something different, in an authentic Eixample apartment
Laie bookshop café, a unique and dynamic space where you can organise everything, from large events to small meetings.

L'ESPAI · THE SPACE



L'ESPAI · THE SPACE

Llibreria-cafè especialitzada en humanitats, lloc 
de trobada referent per als amants de la cultura 
en general i del llibre en particular. 

A bookshop café specialising in the humanities, 
and a popular meeting place for culture lovers 
with a passion for books.

Un cafè-restaurant autènticament barceloní, 
tranquil i acollidor, a pocs metres del Passeig de 
Gràcia. Ideal per esmorzar, dinar o fer un mos a 
qualsevol hora del dia.

An authentic Barcelona café-restaurant, which is 
quiet and welcoming, and just a few metres from 
Passeig de Gràcia. Ideal for breakfast, lunch or a 
drink at any time of the day.

Pati descobert en interior d'illa, característic dels 
pisos de l’Eixample barceloní. Possibilitat de reservar 
l’espai en exclusivitat. 

An open-air patio inside the building, characteristic 
of the architecture of Barcelona’s Eixample 
neighbourhood. The space is available for private 
hire.

L'ESPAI · THE SPACE



L'ESPAI · THE SPACE

3 sales privades per a esdeveniments, rodes de premsa, convencions, formacions, presentació de producte, i celebracions, còctels, aniversaris, sopars de grup... 
Equipades amb projector, equip de so i wi-fi. 

3 private rooms for company events, press conferences, conventions, training, product presentations and celebrations, cocktails, birthdays and anniversaries, 
group dinners and much more. Equipped with a projector, sound equipment and WI-FI.

L'ESPAI · THE SPACE



Sala amb llum natural · room with natural light
Accés a la terrassa · access to the terrace
No permès el servei de càtering extern · external catering is not permitted
IVA no inclòs · VAT not included

De dilluns a divendres de 9 a 20:30h · from Monday to Friday 9am-8:30pm

Dissabte de 10 a 20:30h · Saturday 10am-8:30pm

Diumenge i festius en exclusiva a consultar · evenings and public holidays with prior reservation 

observacions · further details

matí (de 10-12h) · morning (de 10am-12pm): 340€

tarda (de 18:30-20:30h) · evening (de 6:30pm-20:30pm): 340€

altres horaris a consultar · other times available upon request

oferta gastronomica preu a consultar · gastronomic offering price: upon request









preu · price

horari · opening hours

capacitat · capacity

escola · classroom
40 pax

còctel · cocktails
70 pax

reunió · meetings
45-50 pax

teatre · theatre
65 pax

TERRASSA COBERTA · COVERED TERRACE 

L'ESPAI · THE SPACE



Sala amb llum natural · room with natural light
Accés a la terrassa · access to the terrace
Taules modulars · modular tables
No permès el servei de càtering extern · external catering is not permitted
IVA no inclòs · VAT not included

observacions · further details

½ jornada · ½ day (5h): 200€

1 jornada · Full day (de 10-20:30h): 300€

mínim · minimum 2h: 100€

oferta gastronomica preu a consultar · gastronomic offering price: upon request









preu · price

capacitat · capacity

escola · classroom
15 pax

còctel · cocktails
40-45 pax

reunió · meetings
16-20 pax

teatre · theatre
30 pax

SALA SHAKESPEARE · SHAKESPEARE ROOM

De dilluns a divendres de 9 a 20:30h · from Monday to Friday 9am-8:30pm

Dissabte de 10 a 20:30h · Saturday 10am-8:30pm

Diumenge i festius en exclusiva a consultar · evenings and public holidays with prior reservation 

horari · opening hours

L'ESPAI · THE SPACE



Sala amb llum natural · room with natural light
Taules modulars · modular tables
No permès el servei de càtering extern · external catering is not permitted
IVA no inclòs · VAT not included

observacions · further details

½ jornada · ½ day (5h): 200€

1 jornada · Full day (de 10-20:30h): 300€

mínim · minimum 2h: 100€

oferta gastronomica preu a consultar · gastronomic offering price: upon request









preu · price

capacitat · capacity

escola · classroom
20 pax

còctel · cocktails
45-50 pax

reunió · meetings
20-24 pax

teatre · theatre
35 pax

SALA PICASSO · PICASSO ROOM

De dilluns a divendres de 9 a 20:30h · from Monday to Friday 9am-8:30pm

Dissabte de 10 a 20:30h · Saturday 10am-8:30pm

Diumenge i festius en exclusiva a consultar · evenings and public holidays with prior reservation 

horari · opening hours

L'ESPAI · THE SPACE



OFERTA GASTRONÒMICA · GASTRONOMIC OFFERING

Cultura i sabors mediterranis, al centre de Barcelona. Disposem d'opcions vegetarianes, veganes i sense gluten, consulta com podem incorporar-les al teu menú. 
Tots els preus recollits en aquest dossier estan subjectes a canvis segons mercat.

Culture and Mediterranean flavors and located in the heart of the city of Barcelona. We have vegetarian, vegan and gluten-free options, ask how we can incorporate 
them into your menu. All the prices included in this dossier are subject to changes according to the market.

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY



Mini ciabatta with Serrano ham and soft cheese.  
Contains gluten and lactose.

Homemade lemon sponge cake. 
Contains gluten, egg and lactose.

 
Coffee / latte / classic infusions. 
(thermo with water / milk) 

Mineral water / orange juice.  

8,00€ VAT included
(price per person)

COFFEE BREAK 

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY

Mini xapata de pernil salat i formatge tendre.
Conté gluten i lactosa.

Pa de pessic casolà de llimona. 
Conté gluten, ous, lactosa.

Café / cafè amb llet / infusions clàssiques. 
(termos aigua / llet)

Aigua mineral / suc de taronja.

8,00€ IVA inclòs 
(preu per persona)



Tapa of Iberian ham accompanied by glass 
bread with tomato. Contains gluten. 

Duo of croquettes: ham and chicken & roast. 
Contains gluten, lactose.

Smoked salmon blini with cream cheese, 
dill and creamy avocado, lime and cilantro. 
Contains gluten, sesame, soy, gluten, lactose. 

Chicken brochette with ginger, sesame,  
hoisin sauce and satay.  
Contains peanut, soy, celery, nuts.

Montadito of smoked sardine,  
green olives and red bell pepper jam.  
Contains nuts, lactose, gluten. 

Semi-cured sheep cheese cubes  
with red pesto and gordal olives.  
Contains lactose and nuts.

 
Mineral water, Anaís white wine (DO Penedès), 
Vinyet red wine (DO Penedès)  
and cava brut + Natura. (one bottle for every 
three people) 

33,00€ VAT included 
(price per person)

APERITIU · APPETIZER

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY

Tapa de pernil ibèric acompanyat de coca 
de vidre amb tomàquet. Conté gluten. 

Duo de croquetes: pernil & rostit.  
Conté gluten, lactosa.  

Blini de salmó fumat, amb formatge crema, 
anet i cremós d'alvocat, llima i coriandre. 
Conté gluten, sèsam, soja, gluten, lactosa. 

Broqueta de pollastre amb gingebre, 
sèsam, salsa hoisin i satay. 
Conté cacauet, soja, api, fruits secs.

Barqueta de sardina fumada, olivada verda i 
confitura de pebrot vermell. 
Conté fruits secs, lactosa, gluten.

Daus de formatge d'ovella semimadurat 
amb pesto vermell i oliva grossal. 
Conté lactosa i fruits secs.

 
Aigua mineral, vi blanc Anaís DO Penedès, 
vi negre Vinyet DO Penedès i cava + Natura 
Brut Nature. (una ampolla cada  
tres persones) 

33,00€ IVA inclòs 
(preu per persona)



Degustació de 3 entrants
__

Degustació de 2 segons
__

Degustació de 2 postres

Inclou vi blanc, vi negre (una ampolla cada  
tres persones) o aigua mineral, pa i cafè

MIGDIA

26,50€ IVA inclòs 
(preu per persona)

NIT (obrim en exclusiva)

37,00€ IVA inclòs 
(preu per persona)

Selection of 3 starters
__

Selection of 2 main courses
__

Selection of 2 desserts

Includes white wine, red wine (one bottle for every 
three people) or mineral water, bread and coffee

LUNCHTIME

26,50€ VAT included 
(price per person)

EVENING (we open exclusively for you)

37,00€ IVAT included
(price per person)

MENÚ DEGUSTACIÓ · TASTING MENU

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY



Choose a starter
Parsnip cream with ginger and cashew nuts.  
Contains nuts and lactose. 

Artichoke and truffle risotto. Contains lactose. 

Salad of tender sprouts, red shrimps, mango, avocado, 
garlic and rosemary croutons, cherry tomatoes, with 
passion fruit vinaigrette. Contains seafood, gluten and mustard. 

Choose a main course
Cod confit with tomato frittata and Kalamata olives  
with artichoke chips. Contains seafood and celery. 

Pork ingot with Pedro Ximénez reduction  
and pumpkin and mascarpone parmentier.  
Contains lactose and nuts. 

Choose a dessert
Brownie with vanilla ice cream. Contains gluten and lactose. 

Red fruit charlotte. Contains gluten, lactose and nuts. 

Mineral water, Anaís white wine (DO Penedès),  
Vinyet red wine (DO Penedès) and cava brut  
+ Natura. (one bottle for every three people) 

46,00€ VAT included (price per person)

MENÚ DE NIT · EVENING MENU

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY

Primers a triar
Crema de xirivia amb gingebre i anacards.  
Conté fruits secs i lactosa.

Risotto de carxofes i tòfones. Conté lactosa. 

Amanida de brots tendres, gambes vermelles, mango, 
alvocat, crostons d'all i romaní, tomàquets cherry, amb 
vinagreta de maracujà. Conté marisc, gluten i mostassa. 

Segons a triar
Bacallà confitat amb fregida de tomàquet i olives 
Kalamata amb xips de carxofa. Conté marisc i api.

Lingot de garrí amb reducció de Pedro Ximenes  
i parmentier de carbassa i mascarpone.  
Conté lactosa i fruits secs.

Postres a triar
Brownie amb gelat de vainilla. Conté gluten i lactosa. 

Charlotte de fruits vermells. Conté gluten, lactosa i fruits secs.

Aigua mineral, vi blanc Anaís DO Penedès, vi negre 
Vinyet DO Penedès i cava + Natura Brut Nature.  
(una ampolla cada tres persones) 

46,00€ IVA inclòs (preu per persona)



Tasting menu
Tapa of Iberian ham with tomato bread. Contains gluten.  

Foie gras bonbon with hazelnut and pistachio  
praline, breaded with almond crunch.  
Contains lactose and nuts. 

Mini butter brioche with roast beef, arugula and tartar 
sauce. Contains gluten, lactose and egg.

Beef tenderloin steak tartare montadito.  
Contains gluten, soy and egg.

Duo of croquettes: Chicken & Mushrooms. 
Contains lactose and gluten.

Red shrimp cocktail with shallots, cilantro, lime, orange, 
ripe tomato, celery, chives and Perrins sauce. Contains soy, 
celery and seafood. 

Grilled scallops with Iberian ham broth and dewlap veil.  
Contains seafood and celery.

Assortment of manchego, idiazabal and Mahón cheese 
with breadsticks, nuts, jams and olives.  
Contains gluten, lactose and nuts.

Tasting desserts
Brownie cubes. Contains gluten and lactose.

Tangerine mousse. Contains lactose, gluten and egg. 

Mineral water, Anaís white wine (DO Penedès),  
Vinyet red wine (DO Penedès) and cava brut + Natura.  
(one bottle for every three people)

48,00€ VAT included (price per person)

CÒCTEL DE NIT · EVENING COCKTAIL

GASTRONÒMICA · GASTRONOMY

Degustació
Tapa de pernil ibèric amb pa amb tomàquet. Conté gluten.

Bombó de foie gras amb praliné d'avellanes i festuc, 
arrebossat amb crocant d'ametlla.  
Conté lactosa i fruits secs.

Mini brioix de mantega amb roastbeef, ruca i salsa 
tàrtara. Conté gluten, lactosa i ou.

Barqueta de bistec tàrtar de filet de vaca.  
Conté gluten, soja, ou.

Duo de croquetes: Pollastre & bolets.  
Conté lactosa i gluten.

Còctel de gambes vermelles amb escalunyes, 
coriandre, llima, taronja, tomàquet madur, api, cibulet  
i salsa Perrins. Conté soja, api, marisc.

Vieires a la planxa amb brou de pernil ibèric  
i vel de papada. Conté marisc i api.

Assortiment de formatge manxec, idiazabal i Maó 
acompanyat de bastonets, fruits secs, confitures  
i olives. Conté gluten, lactosa i fruits secs.

Postres  a degustar
Daus de brownie. Conté gluten i lactosa.

Mousse de mandarina. Conté lactosa, gluten i ou. 

Aigua mineral, vi blanc Anaís DO Penedès, vi negre 
Vinyet DO Penedès i cava + Natura Brut Nature.  
(una ampolla cada tres persones)

48,00€ IVA inclòs (preu per persona)



INCLOU

· Mobiliari (taules  modulars / cadires)
· Projector 
· Flip Chart (pissarra)
· WiFi

INCLUDES

· Furniture (modular tables/chairs)
· Projector
· Flip Chart (pizarra)
· WiFi

SERVEIS ADDICIONALS (COST APART)

· Tècnic sala
· So (micròfons / música)
· Personal de suport 
· Disseny de cartelleria
· Servei de floristeria
· Selecció de llibres i objecte per obsequiar

ADDITIONAL SERVICES (EXTRA COST)

· Technical staff
· Sound (microphones/music)
· Support staff
· Sign design
· Florist service
· Selection of books and objects to give away

OFERTA GASTRONÒMICA

· Copa de benvinguda
· Coffee Break / Aperitiu salat
· Menús grup
· Sopars de grup a partir de 25 pax 
  (obrim en exclusiva)

GASTRONOMIC OFFERING

· Copa de bienvenida
· Coffee Break / Aperitivo salado
· Menús grupo
· Cenas de grupo a partir de 25 pax   
  (abrimos en exclusiva)

CONDICIONS GENERALS · CONDICIONES GENERALES

L'ESPAI · THE SPACE

RESERVA | RESERVATIONS

Resp. Café: Toni Luque · cafe@laie.es · tel 933 027 310
Activitats culturals i rodes de premsa: activitats@laie.cat | Cultural activities and press conferences: activitats@laie.cat

Com a confirmació del servei se sol·licitarà (amb una setmana d'antel·lació): l’elecció de menú, dietes especials, nombre definitiu de comensals i paga 
i senyal | To confirm the service, we kindly request the following (at least one week before the day of the dinner): the choice of menu, dietary                
requirements, final number of diners and transfer of the deposit.
S’acceptaran cancel·lacions per escrit i sense càrrec amb una antelació de 72h laborables | Cancellations will be accepted in writing and free of      
charge with an advance notice of 72 working hours before the event.
Les cancel·lacions efectuades a posteriori suposaran la pèrdua de la paga i senyal | Cancellations made later will result in the loss of the deposit.


